
Le bistrot de Louise vous propose également un service à domicile sur réservation et avec un menu clé en 
main ou une privatisation du restaurant le soir. (demande de renseignement sur place ou au 0787025362)


Entrées 
 Cake au chou-fleur, tzatzíki au chou-fleur et tuile au fromage. (végétarien) 5€ 

Velouté paella et mousse chorizo. 5€  
Œuf-mayo façon "bistrot de Louise" , œuf frit et en mayonnaise avec tartare de condiments. 5€


Plats
« Fish and chips » : Poisson frit et en Parmentier, chips de pommes de terre, sucrine et pistou persillé. 19€ 

Sauté de porc au caramel en deux façons avec nems de légumes et espuma gingembre. 20€ 
Raviole et galipette de champignon, crème persillé et espuma légère à l’ail. (végétarien) 19€ 

Tartare de bœuf (150gr), assaisonné par vos soins, potatoes. ( boucherie poulet ) 20€


Desserts 
Tarte croustillante chocolat et glace pistache. 6€                                 

Financier au fruit de la passion, glace mangue et caramel d’orange. 6€ 
Café ou Thé Gourmand : petit pot rhum/citron, chou à la crème chibouste menthe et sorbet citron vert. 9€ 

Menu enfant à 12€ à la demande                       (toutes nos glaces sont faites maison)


Sans alcool 

soda…………………..….33cl     3,40€

soda………………………25cl    3,20€

Jus de fruit……………….25cl    3,00€                 

Sirop à l’eau………………25cl     2,60€

San Pellegrino……………50cl     4,00€

San Pellegrino……………1L        6,50€

Eau d’Evian………..……..75cl     6,00€

Bière sans alcool…………33cl     5,00€

Alcool 

Bière Bouteille «La Florenciere» 33cl  6,00€

Apéritif…………………………12cl   6,00€

Spritz…………………………..16cl   7,50€

Coupe de Crémant…………….12cl   6,00€

Bouteille Crémant……………75cl  30,00€


Digestifs 

Whisky……………..…………4cl   7€

Rhum ……………….…..……4cl   7€

Menthe Pastille………………4cl   7€


Boissons chaudes 

Café …………..……..…………2,OO€   
Grand café ……………………..3,50€

Grand café crème………………3,70€

Thé Dammann…………………3,00€

Carte des boissons

Prix nets

À la carte ou le Menu
Entrée, plat et dessert

à 28€
(31€ café/thé gourmand)


